
T A K O

Churrod, Dulce de Leche

Tres Leches

Flan, kookose-laimi sorbett

8

8

8

M A G U S

Birria tako – madalalt küpsetatud

veiseliha, Monterey Jack juust, aromaatne

puljong

Musta tursa tako – kergelt vürtsika

marinaadiga must tursk, sibul, grillitud

ananass

Suadero tako – confit sealiha, valge

sibul, koriander 

Picanha tako – veiseliha, Monterey Jack

juust

Kõikide meie takode lisanditeks

serveeritakse eraldiseisvad kastmed.
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12

10

12

Tuunikala tostada – tuunikala, krõbe

tortilla, salsa verde, habanero kreem,

salsa macha

Siia Aquachile – siig, tiigri piim,

värske kurk, avokaado ja krõbe tortilla

Elote – grillitud mais, tsitruseline

kaste, juust, tajin

Chicharron – krõbe seanahk, habanero

kreem

Nachod ja guacamole 

9

15

14

5

5

K E R G E

Lammas maisikreemiga – grillitud mais, queso fresco  

Grillitud kuldmerikoger – punane ja roheline salsa                

Mole Coloradito – grillitud kana ja traditsioonilise Oaxaca päritolu kastmega

Flank steak –  tortillad, salsad, chimichurri     

JUURDE: guacamole    

Lisakaste                    

24

22

22

32

4

1

T U M M I N E

Allergeenide kohta küsi teenindajalt.



HORCHATA

Mehhikos populaarne

riisijook,maitsestatakse

kaneeliga ja serveeritakse

külmalt.

DULCE DE LECHE

Magus karamelline

piimakreem, levinud kogu

Ladina-Ameerikas.

ANNATTO

Troopilise achiote-puu seemned,

põlisrahvad kasutasid

värvainena ja maitseainena.

TOMATILLO

Kesk-Ameerikast pärit taim, mida

asteegid kasvatasid, annab toidule

värske, särtsaka ja kergelt hapuka

iseloomu.

GUAJILLO CHILES

Üks levinumaid kuivatatud tšillisid

Mehhikos, kasutatakse salsades,

marinaadides ja adobos.

PICANHA

Brasiilia päritolu veiselihatükk,

Mehhikos populaarne

grillrestoranides.

PASILLA CHILES

Kesk-Mehhikost pärit kuivatatud

tšilli, klassikaline mole ja

suppide maitseaine.

MORITA CHILES

Suitsutatud ja kuivatatud

jalapeño, kasutusel

salsades ja adobo-

kastmetes.

ANCHO CHILES

Kuivatatud poblano tšilli, pärit

Pueblast (Kesk-Mehhiko).

TAMARIND

Troopilise tamarindipuu kaunvili,

mille viljaliha kasutatakse

pastana, siirupina või joogina.

HIBISCUS

Troopiline õistaim, annab

jookidele ja roogadele erksa

punase värvi ning värske

hapuka maitse.

QUESO FRESCO

Värske murenev talujuust,

kasutatakse tacode, ubade ja

salatite peal.

LILLA MAIS

Tumelilla maisisort, mille värv

tuleb looduslikest

antioksüdantidest.
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